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OLIVEA

Carretera Ensenada-Tecate KM 92.5 villa de Juarez 22766
Fundado en 2023

Fundadora: Ange Joy

CEO y Vision Head: Adriana Rose
Chef Ejecutivo: Daniel Nates
oliveafarmtotable.com
pr@casaolivea.com

Descripcion General

Olivea naci6 en 2023 con un compromiso claro:
Cuidar la tierra y construir hospitalidad alrededor de ella.

Fundado por Ange Joy, Olivea fue concebido como un lugar donde la agriculturay la
hospitalidad no son disciplinas separadas, sino parte de un mismo sistema vivo.

Hoy, Olivea integra Olivea Farm To Table, Casa Olivea, Olivea Café y el Vifiedo Olivea —
expresiones distintas moldeadas por la misma tierra.

Bajo la direccion de Adriana Rose, CEO y Vision Head, el proyecto continta evolucionando

con estructura, disciplina y una vision de largo plazo.

Reconocimiento Michelin

Olivea Farm To Table cuenta con una Estrella Michelin.

El restaurante también ha recibido la Estrella Verde Michelin por Sustentabilidad.
Casa Olivea esta incluido en la Guia Michelin.

Estos reconocimientos reflejan constancia, rigor y responsabilidad hacia la tierra — no un
alejamiento de ella.



Olivea Farm To Table

Restaurante de 40 asientos guiado por su huerto en funcionamiento.

El menu sigue un ciclo estructurado de cinco semanas determinado por observacion,
investigacion, refinamiento y cosecha. La cocina no impone el ritmo. La tierra lo marca.

Bajo el liderazgo del Chef Ejecutivo Daniel Nates, la cocina refleja una propuesta
contemporanea de Baja arraigada en estacionalidad, precision y terroir.

En Olivea, el sabor comienza en la tierra.

Casa Olivea

Hotel gastronomico boutique de 14 habitaciones concebido como una extension del
restaurante y del paisaje.

Casa Olivea permite al huésped permanecer dentro del ecosistema — despertar en el
mismo valle que nutre cada ingrediente servido en la mesa.

La arquitectura, la luz y los materiales fueron pensados para preservar continuidad con el
entorno. El hotel esta incluido en la Guia Michelin.

Olivea Cafée

Una expresion cotidiana de la misma filosofia.

Olivea Café ofrece café de especialidad y platillos de temporada con el mismo respeto por
el ingrediente, el tiempo y la tierra.

Formato distinto.
Misma raiz.

Vinedo Olivea

El Vifiedo Olivea esta compuesto por vides de aproximadamente 50 afios de antigiedad —
parte del legado agricola del Valle de Guadalupe.

El vifiedo no es una aspiracion futura. Es una responsabilidad presente.

Estas vides forman parte del mismo ecosistema que el huerto y el restaurante, reforzando
la conviccion de que la gastronomia comienza en el suelo.

El vino, como la cocina, nace en la tierra.



El Huerto

El huerto en funcionamiento es el centro de Olivea.

Abastece directamente al restaurante y al café.
Define el ritmo estacional del men.
Opera como un entorno vivo, no como un proveedor.

En una region donde el agua es sagrada, cada decision es deliberada. Cada plantacion, cada
riego, es medido.

La sustentabilidad no es una categoria aqui.
Es la forma en que se toman decisiones.

Sustentabilidad y Sistemas

Cuidar la tierra requiere estructura.
Olivea integra:

- Abastecimiento impulsado por el huerto

- Planeacion agricola consciente del agua

- Energia solar hibrida en alianza con STI Solar Technology

- Sistemas operativos disenados para resiliencia a largo plazo

Eficiencia y reverencia no son ideas opuestas.
Se sostienen mutuamente.

Liderazgo

Ange Joy — Fundadora

Ange Joy fund6 Olivea con una vision clara: construir un lugar donde tierra y hospitalidad
coexistan con integridad. El proyecto permanece anclado en esa base.

Adriana Rose — CEO y Vision Head

Adriana Rose lidera la evolucion continua de Olivea, integrando agricultura, hospitalidad y
sistemas modernos dentro de un marco cohesivo y sostenible.

Daniel Nates — Chef Ejecutivo

Daniel Nates traduce el huerto en experiencias gastronémicas estacionales guiadas por
precision y respeto al ingrediente.



Datos Clave

Ubicacion: Carretera Ensenada-Tecate KM 92.5 villa de Juarez 22766

Fundacion: 2023

Capacidad del restaurante: 40 personas

Habitaciones del hotel: 14

Vinedo: vides de aproximadamente 50 afios

Distancia desde el Aeropuerto Internacional de Tijuana: aproximadamente 90 minutos
Distancia desde el Aeropuerto Internacional de San Diego: aproximadamente 2 horas
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OLIVEA

Carretera Ensenada-Tecate KM 92.5 villa de Juarez 22766
Founded 2023

Founder: Ange Joy

CEO & Vision Head: Adriana Rose
Executive Chef: Daniel Nates
oliveafarmtotable.com
pr@casaolivea.com

Overview

Olivea began in 2023 with a simple commitment:
To care for land, and to build hospitality around it.

Founded by Ange Joy, Olivea was conceived as a place where agriculture and hospitality are
not separate disciplines, but part of the same living system.

Today, Olivea includes Olivea Farm To Table, Casa Olivea, Olivea Café, and Olivea Vineyard
— distinct expressions shaped by the same soil.

Under the stewardship of Adriana Rose, CEO and Vision Head, the project continues to
evolve with care, structure, and long-term intention.

Michelin Recognition

Olivea Farm To Table holds one Michelin Star.
The restaurant has also been awarded the Michelin Green Star for Sustainability.
Casa Olivea is included in the Michelin Guide.

These recognitions reflect consistency, discipline, and responsibility to land — not
departure from it.



Olivea Farm To Table

A 40-seat restaurant guided by its working garden.

Menus follow a structured five-week cycle shaped by observation, research, refinement,
and harvest. The kitchen does not dictate the rhythm. The land does.

Led by Executive Chef Daniel Nates, the cuisine reflects contemporary Baja rooted in
seasonality, restraint, and terroir.

Flavor at Olivea begins in soil.

Casa Olivea

A 14-room gastronomic hotel conceived as an extension of the table and the land.

Casa Olivea allows guests to remain within the ecosystem — to wake in the same valley that
nourishes the ingredients served each evening.

Architecture, light, and materiality were designed to preserve continuity with the
landscape.

The hotel is included in the Michelin Guide.

Olivea Cafe

An everyday expression of the same philosophy.

Olivea Café offers specialty coffee and seasonal dishes with the same attention to timing,
sourcing, and land.

Different format.
Same foundation.



Olivea Vineyard

Olivea Vineyard is rooted in vines approximately 50 years old — part of Valle de Guadalupe’s
agricultural history.

The vineyard is not a future ambition. It is a present responsibility.

These vines are cared for as part of the same ecosystem that shapes the garden and
restaurant.

Wine, like cuisine, begins in the ground.

The Garden

The working garden is the center of Olivea.

It supplies produce to the restaurant and cafeé.
It determines the seasonal rhythm.
It operates as a living environment rather than a supplier.

In a region where water is sacred, stewardship is deliberate. Every planting, every irrigation
decision, is measured.

Sustainability is not a category here.

It is how decisions are made.

Sustainability & Systems

Care for land requires structure.
Olivea integrates:

- Garden-driven sourcing

- Water-conscious agricultural planning

- Hybrid solar energy in partnership with STI Solar Technology
- Operational systems designed for long-term resilience

Efficiency and reverence are not opposing ideas.
They support each other.



Leadership

Ange Joy — Founder

Ange Joy founded Olivea with a clear vision: to build a place where land and hospitality
coexist with integrity. The project remains anchored in that foundation.

Adriana Rose — CEO & Vision Head

Adriana Rose leads Olivea’s ongoing evolution — integrating agriculture, hospitality, and
modern systems into a cohesive, sustainable framework.

Daniel Nates — Executive Chef

Daniel Nates translates the garden into seasonal tasting experiences shaped by precision
and respect for ingredients.

Key Facts

Location: Carretera Ensenada-Tecate KM 92.5 villa de Juarez 22766
Founded: 2023

Restaurant seating: 40

Hotel rooms: 14

Vineyard: 50-year-old vines

Distance from Tijuana International Airport: approximately 90 minutes
Distance from San Diego International Airport: approximately 2 hours
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